Genuina inhemska, rokta
helkottsprodukter

Vi anvander endast inhemska ravaror vid
tillverkning av vara rokta gris-, n6t- och
kalkonprodukter.

Kottet ar var enda ravara, utover det

anvander vi kryddor, salt och nédvédndiga
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vara ‘r-)“r.c;dt-lkter nastan 100%.

“Nianvander rok som alstras av dkta alflis . esEn m
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smak med en dkta, kannbar rokarom.
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www.oravaisrokeri.fi

info@oravaisrokeri.fi



Oravais Rokeri grundades 1999. Sedan starten har rékeriet
sakta men sakert 6kat saval produktsortiment som
volymkapacitet. Idag har foretaget 6ver 50-tal konkurrens-
kraftiga produkter pa marknaden. Féretagets framsta
marknader ar Osterbotten och Aland, Aboland och
Nyland.

Produktbrickan med vara charkuterivaror passar mycket
bra in bland konsumenterna idag. Vara produkter ar 100%
inhemska hégkvalitativa kottprodukter, som

passar for att halla matbordets utbud mang- a8 S Tl M, EEEES Wg{ J
idigt bade till vardag och fest under hela aret PR an s  — ¢ ams
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Kottets rokning ar mycket speciell och bygger pé y
gamla traditioner med alflis. Hela roknmgsprocéksa
sen ar en valbevarad hemlighet. Tillverkningen a f
skinkan ar i mycket ett hantverk. Rokugnens styr
ningsprocess ar helt automatiserad. Temperaturmat:
ningarna sker automatiskt via dator pa flera punkter e

samtidigt.
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En ny toppmodern, effektiv férpackningsmﬁf,kkin har
tagits i bruk hosten 2014. Detta innebar i pra tiken bla. ;
terforslutbara forpackningar. Maskinen ger aven stora
mojligheter till ytterligare avancerad tlllaggsutrustnm
- automatiska vagar m.m. s
Under sommaren 2015 kommer viatttaibrukenny =«
skivmaskin som vager varje skiva skilt for sig, vilke
mojligt att overga till jamviktspaket. | samban
lanseras ocksa flera nya produkter. :




